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JOSVAINIU SOCIALINIO IR UGDYMO CENTRO VIREJO PAREIGYBES APRASYMAS

I SKYRIUS
PAREIGYBE

1. Josvainiy socialinio ir ugdymo centro vir¢jas. Pareigybés grupé — 4. Kvalifikuotas darbuotojas
2. Pareigybés lygis — C. Pareigybés kodas pagal LPK -512001.

IT SKYRIUS
SPECIALUS REIKALVIMAI SIAS PAREGAS EINANCIAM DARBUOTOJUI

3. Sias pareigas einantis darbuotojas , turi atitikti §iuos specifinius reikalavimus:

3.1. ne Zemesnis kaip vidurinis i$silavinimas ir (ar) jgyta viréjo kvalifikacija;

3.2. turi biiti susipazines su ,,Geros higienos praktikos taisyklémis vieSojo maitinimo jmonése

tvarka;

3.3. privalo buti susipazings su HN 75:2016 ,, Ikimokyklinio ir prieSmokyklinio ugdymo
programy vykdymo sveikatos saugos reikalavimai®; HN 125:2019 ,,Suaugusiy asmeny socialinés
globos jstaigos: bendrieji sveikatos saugos reikalavimai*

4. Vir¢jas turi zinoti ir iSmanyti:

4.1. virtuves darbo organizavima;

4.2. irengimy, virtuvés inventoriaus, indy, taros paskirti, jy priezitiros ir naudojimo taisykles;
4.3. jvairiy maisto gaminimo jrengimy racionaly ir saugy darbo rezima;

4.4. patiekaly ir kulinariniy gaminiy ruo$imo technologija;

4.5. pvairiy maisto produkty ir pusgaminiy Siluminio paruo$imo biidus;

4.6. pagrindines Zaliavas, jy paskirtj, sud¢jimo tvarka, santykj bei normas;

4.7. Siluminio maisto produkty apdorojimo (virimo, kepimo) trukme ir temperattira;

4.8. paruostos produkcijos iSeigas, gaminiy virimo bei kepimo metu sumaZéjimo procentus;
4.9. pusgaminiy ir paruostos produkcijos laikymo bei realizavimo sglygas;
4.10. kulinarijos Zaliavy savybes, Zaliavy ir pusgaminiy kokybés rodiklius;
4.11. kulinarijos gaminiy puoSimo technologija;
5. Vir¢jas privalo vadovautis:
5.1. darbo tvarkos taisyklémis;
5.2. kitais Centro lokaliais dokumentais (jsakymais, potvarkiais, nurodymais, taisyklémis ir

pan.).
III SKYRIUS
SIAS PAREIGAS EINANCIO DARBUOTOJO FUNKCIJOS

6. Sias pareigas einantis darbuotojas vykdo §ias funkcijas:

6.1. planuoja, organizuoja, ruosia ir gamina maistg pagal sudaryta valgiarastj ir receptiiras;

6.2. laiku atlieka patiekaly ir kulinariniy gaminiy paruo$img pagal maisto produkty gaminimo
technologija;

6.3. priima 1§ sandélio tik kokybiskus maisto produktus, juos sveria, matuoja, maiSo pagal
receptus;



6.4. garantuoja maisto atidavimg vartotojams pagal nustatytas maitinimo normas ir laikantis
maisto atidavimo grafiko;
6.5. kontroliuoja virtuveés iSleidziamos produkcijos gamybg, zaliavy ir maisto produkty, prieskoniy
naudojima, technologijos ir sanitarijos normy laikymasi;
6.6. savavaliskai nekeicia patiekaly receptiiros, nemazina porcijy, negrobsto maisto produkty, maisto
produkty prieskonius naudoja tik pagal paskirtj ir tik nustatytomis dozémis;
6.7. laiku ir atsakingai pildo dokumentacija, vykdo kitas priemones pagal Higienos normas;
6.8. vadovaujasi Lietuvos Respublikos jstatymais ir pojstatyminiais aktais; Lietuvos Respublikos
Vyriausybés nutarimais ir kitais Lietuvos Respublikoje galiojanciais norminiais aktais,
reglamentuojanciais biudzetiniy jstaigy veikla, darbo santykius, darbuotojy saugg ir sveikata;
6.9. esant biitinybei, direktoriaus pavedimu, atlieka kitus darbus , nesusijusius su jo pareigomis.
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